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ANEXO 2
REGISTROS FOTOGRAFICOS REALIZADOS DURANTE AS ATIVIDADES DO CAE/SE

1. Fiscaliza¢do — Estrutura Fisica

Unidade provisdria, porém sem condicdes Estoque de alimentos com prateleira
estruturais para atender aos escolares. improvisada.
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Cozinha da escola, ndo ha refeitério. Os alunos Infiltracdo nas paredes do estoque de
se alimentos em pé ou sentados no chao. alimentos e guarda de utensilios.
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Auséncia de telas milimétricas de protecdo, Presenca de instalacdo de gds correta, porém
necessarias para evitar o acesso de pragas. sem utilizacdo.




Estrutura adequada para guarda de botijdes
de gas, sem utilizacdo.

Cuba de pia sem ajuste em bancada.

Necessidade de manuten¢do da estrutura de
alvenaria, o que facilita o acumulo de
sujidades e abrigo de pragas.

Condic¢des precarias do refeitorio.
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“Manutengdo improvisada”. A fim de ndo
inutilizar a pia foi improvisado apoio
necessario a estrutura.

Unidade escolar ndo possui estrutura para
estoque de alimentos de acordo com
necessidade, utilizando o mesmo espago para
armazenamento de diversos itens.




2. Fiscalizacdo — Boas Praticas
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Condicdes precdrias do refeitorio. Armazenamento inadequado. Risco de
contaminacao.

Armazenamento inadequado. Risco de Armazenamento inadequado. Risco de
contaminacao. contaminacao.




Objetos em desuso e itens nao relacionados a
alimentac¢do escolar armazenados no estoque
de géneros alimenticios.

Armazenamento de produtos e utensilios e
limpeza préximo aos alimentos.

Géneros misturados; Congelamento de verduras.

Sinais de descongelamento e recongelamento.
Equipamento necessitando de higieniza¢ao.

Armazenamento improvisado, porém possibilita
contaminacao.

Na geladeira, itens ndo relacionados a
alimentagao escolar.
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Frutas dispostas diretamente ao chao Utensilios sern protecao corn vestigios de pragas
possibilitando contarninacao das mesmas. urbanas.

Higiene e uso inadequado de utensilios. Freezer e borracha de vedacao necessitando de
limpeza.

Botijao de gas ern local inadequado, quadro de energia
elétrica exposto =2 risco de acidentes.




3. Outras observagoes...

Perda de alimentos por armazenamento inadequado.

Presenca de comércio de alimentos ricos em gordura, agucar e sal no
ambiente escolar, em desacordo com os objetivos do PNAE.

Cardapio elaborado pela gestdo da unidade
escolar, inclusive evidenciando a auséncia de
manipulador de alimentos.

Acesso de animais ao estoque de alimentos,
evidenciando que os alimentos além de mal
armazenados permanecem sem protecao.




